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Hinweis It. Anhang II zur EU-Verordnung Nr. 1169/2011: Im Freien Kindergarten
Deggendorf werden eventuell nachfolgende

STOFFE ODER ERZEUGNISSE, DIE ALLERGIEN ODER
UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLOSEN

-auch in Spurenform aufgrund eventueller Verunreinigung von Vorprodukten -
verwendet (nichtverwendete Stoffe/Erzeugnisse sind durchgestrichen). Sollten Thnen
Allergien Ihres Kindes bekannt sein oder Unvertriglichkeiten auftreten, informieren Sie
bitte sofort die Kindergartenleitung!

1. Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstamme
davon, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, ausgenommen

a) Glukosesirupe auf Weizenbasis einschlieBlich Dextrose ";

b) Maltodextrine auf Weizenbasis .

¢) Glukosesirupe auf Gerstenbasis;

d) Getreide zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschlieflich Ethylalkohol landwirtschaftlichen
Ursprungs;

2. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse;

3. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse;

4. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, auller

a) Fischgelatine, die als Trigerstoff fiir Vitamin- oder Karotinoidzubereitungen verwendet wird; b)
Fischgelatine oder Hausenblase, die als Klédrhilfsmittel in Bier und Wein verwendet wird;

5. Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse;
6. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, auller
a) vollstindig raffiniertes Sojabohnensl und -fett ";

b) natiirliche gemischte Tocopherole (E306), natiirliches D-alpha-Tocopherol, natiirliches D-alpha-
Tocopherolacetat, natiirliches D-alpha-Tocopherolsukzinat aus Sojabohnenquellen;

¢) aus pflanzlichen Olen gewonnene Phytosterine und Phytosterinester aus Sojabohnenquellen;

d) aus Pflanzendlsterinen gewonnene Phytostanolester aus Sojabohnenquellen;

7. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose), auller

a) Molke zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschlieBlich Ethylalkohol landwirtschaftlichen
Ursprungs;

b) Lactit;

8. Schalenfriichte, namentlich Mandeln (Amygdalus communis L.), Haselniisse (Corylus avellana), Walniisse
(juglans regia), Kaschuniisse (Anacardium occidentale), Pecanniisse (Carya illinoiesis (Wangenh.) K.
Koch), Paraniisse (Bertholletia excelsa), Pistazien (Pistacia vera), Macadamia- oder Queenslandniisse

(Macadamia ternifolia) sowie daraus gewonnene FErzeugnisse, aufler Niissen zur Herstellung von
alkoholischen Destillaten einschlieBlich Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs;

9. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse;
10. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse;
11. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse;

12. Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l als insgesamt
vorhandenes SO,, die fiir verzehrfertige oder gemif3 den Anweisungen des Herstellers in den urspriinglichen
Zustand zuriickgefiihrte Erzeugnisse zu berechnen sind;

13. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse;
14. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.

" und daraus gewonnene Erzeugnisse. soweit das Verfahren, das sie durchlaufen haben, die Allergenitit, die

von der EFSA fiir das entsprechende Erzeugnis ermittelt wurde, aus dem sie gewonnen wurden,
wahrscheinlich nicht erhoht.
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